REVOLTILLO PRIMAVERAL

INGREDIENTES
· 8 huevos

· 4 cucharadas de guisantes hervidos

· 4 panecillos

· 8 bolitas de mantequilla

· sal

Elaboración

Cortar la parte superior de los panecillos y vaciarlos de la miga. Ponerlos en el horno caliente para que queden tostados y crujientes.

Aparte, batir los huevos con sal y mezclarlos con los guisantes.

En una sartén antiadherente, echar los huevos y cocerlos a fuego lento removiendo de continuo; a final de cocción agregar la mantequilla y remover hasta que se funda y mezcle.

Llenar los panecillos con el revoltillo y servirlos.

