REVUELTO DE BACALAO

POCHAMOS  CEBOLLA Y PIMIENTO VERDE A LA VEZ

CONFITAMOS EL BACALAO CON EL ACEITE CASI CUBRIENDOLO,LUEGO LO SACAMOS Y LO ESCURRIMOS EN PAPEL,LO DESMIGAMOS (2 TROZOS).

4 HUEVOS,LOS BATIMOS UN POCO,ECHAMOS UN POCO DE PEREJIL AL HUEVO,AÑDIMOS EL BACALAO AL SOFRITOY LO ECHAMOS AL HUEVO MEZCLANDOLO.

PONEMOS UN POCO DE ACEITE EN LA SARTEN Y PONEMOS EL FUEGO FUERTE ENTONCES ECHAMOS TODO MOVIENDOLO TODO MUCHO Y QUEDA COMO ROTO (DEJARLO JUGOSO)

